TURIZM iSLETMECILI&I VE OTELCILIK YU KSEKOKULU

GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU DERS MUFREDATI EK:1 E
BiRINCI YIL i.YARIYIL BIRINCI YIL It YARIYIL }
Dersin Adi T U K AKTS Dersin Adi T |U K | AKTS
Tark Dili-l 2 0 2 2 Tirk Dili-Il 2 0 2 2
| Atatirk llkeleri ve inkilap Tarihi-| 210 |2 2 Atatlrk likeleri ve inkilap Tarihi-ll 2 0| 2] 2
| Temel Bilgi Teknolojileri-} 2 0 2 2 Temel Bilgi Teknolojileri-Ii 2 0 2 2
Genel Turizm 2 0 2 2 Gastronomiye Girig 2 0 2 2
Isletme Bilimlerine Girig 2 0 2 2 Genel iletigim 2 0 2 2
Iktisada Girig 2 0 2 2 Turizm Ekonomisi 2 0 ! 2 2
Yogun Ingilizce-| 10| 0 |10 16 Yogun Ingilizce-1l 10| 0 | 10 16
Oryantasyon Egitimi 1 0 0 2 Hukuka Girig 2 0 2 2
Toplam 13| 02| 30 | Toplam 24 | 0 |24 30
IKINCI YIL 8. YARIYIL iKINCI YIL IV. YARIYIL
Dersin Adt T U | K | AKTS Dersin Adi T | U | K | AKTS
Genel Muhasebe 31013 3 Déhem Sonu Muhasebe iglemleri 2 | o2 3
| Genel Pazarlama 2 0 2 2 Turizm Pazarlamasi 2 0 2 2
| Yiyecek igecek Hizmetlerine Girig 2 Q 2 2 Pastane Uygulamalan 1 4 3 3
Servis Teknikleri ve Uygulamalan-| 1 2 2 5 Servis Teknikleri ve Uygulamalarni-ll 1 2 2 6
Gida Kimyasi 2 0 2 3 Gida Guvenli@i 2 0| 2 3
' Kokteyl Hazirlama 2 0 2 3 icki Teknolojisi ve Bar Yonetimi 0 2 1 2
Estetik ve Sanat Felsefesi 3 0 3 3 Yemek ve Mitoloji 3 0 3 3
Gida Mikrobiyolojist 2 |0} 2 3 Mutfak islemleri 1| 4] 3 3
Yogun Ingilizce-ii 6 0 6 6 Yogun ingilizce-IV 6 0 6 4
Secmeli Yabano Dil-1 2 0 2 4 Segmeli Yabanci Dil-Il 2 0 2 4
Toplam 1 25 1 2 [ 26 34 Toplam 20 |12 | 26 33
UCONCD YIL V. YARIYIL UCUNCD YIL VI. YARIYIL |
Dersin Adi T Ul K AKTS Dersin Ads T 1] K | AKTS
Turk Mutfagi Koltira ve Uygulamalan | 1 2 2 3 Diinya Mutfaklar: ve Uygulamalars 1 2 2| 4
Turizm Mevzuat 2 0 2 4 Restoran Yonetimi ve Menu Planlama 2 0 2 4
Istatistik 2 0| 2 4 Aragtirma Yéntemleri 210412 | 4
Temel Yemek Pigirme-| 1 4 3 3 Temel Yemek Pisirme-I 1 4 3 3 —_
Soguk Mutfak 11212 4 Yiyecek igecek Stilistligi 1413 3
Yiyecek Igecek Maliyet KontrolQ 2 0 2 2 Fermantasyon Teknigi 1 2 2 2
Mesleki Ingilizee-I 2|02 4 Mesleki Ingilizce-I 2102 4
Se¢meli Ders | 2 0 2 3 Segmeli Ders-| 2 0 2 3
Segmeli Ders-li 2 0 2 3 Segmeli Ders-li 2 | 0 2 3
Toplam 5] 8 | 19 30 Toplam 14 | 12 20 30
Se¢meli Dersler Secmeli Dersier
Turizmde Tuketici Davraniglari 2 0 2 3 Mutfak ve Personel Hijyeni 2 0 2 3
Banket Y&netimi 2 102 3 Uluslararasi Turizm 2102 E
Unlu Mamuiler Uretimi 2 | 0|2 3 Osmanh Mutfag 2 10| 2 3
Et Teknolojisi ve Marinasyon 2 0 2 3 Miisteri ltigkileri Yonetimi 2 0 2 3
DORDUNC YIL VL. YARIYIL DORDUNCU YIL VIIL. YARIYIL
Dersin Adi T | U] K | ATS Dersin Adi T | U]l K [AKTS
Saglik Tedbirleri ve ilk Yardim 2|0 | 2 4 Yiyecek Igecek isletmelerinde Sisleme Sanatt | 2 | 0 | 2 2
Is ve Sosyal Gavenlik hukuku 2 0 2 2 insan Kaynaklar Yonetimi 2 0 2 4
Yonetim ve Organizasyon 2 0 2 4 Girigimcihk-1i 2 0 2 3
Is Givenligi ve Emniyet 2 0| 2 2 Bitirme Projesi 112 2 4 |
Mesleki Ingihzee-Ill 2 0 2 4 Mesleki ingilizce-IV 12 O_.» 2 _|7 4 |
Girigimcilik-1 2 0 2 3 Turizm istetmelerinde Stratejik Yénetim 2 ol 21 2
| Mutfak ve Restoran Dizayni 2 0 2 2 Toplu Beslenme Sisternleri 2 0 2 3 ]
Segmeli Ders -1 2 o] 4 | segmeli Ders-t 2 |0 2‘J:4 ]
[ “segmeli Ders -I 27| 0] 2] 4 | secmeliDersi 2o 2] 4 |
Toplam 18| 0 | 18 29 Toplam 17 | 2 | 18 30
Segmeli Dersler Segmell Dersler
Cagdag Yonetim Yaklagimlari 2 0 2 4 Saglk Turizmi 2 0 2 4
Anadoiu Mutfagi 2 0 2 4 Spor Turizmi 2 0 2 4 |
Turizm Politikasi 2 0 2 4 Animasyon ve Rekreasyon 2 0 2 4
Avrupa Mutfag 2 a 2 4 Uzakdogu Mutfag 2 0 2 4
Saghk Otelcilik Uygulamalar: 2 0 2 4 |




