T.C.
SİVAS CUMHURİYET ÜNİVERSİTESİ
TURİZM FAKÜLTESİ
TURİZM İŞLETMECİLİĞİ İLE GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMLERİ ARASINDA
ÇİFT ANA DAL (ÇAP) VE YAN DAL (YAP) EĞİTİM-ÖĞRETİM VE İNTİBAK PROTOKOLÜ
AMAÇ
Madde 1. Bu Protokolün amacı Sivas Cumhuriyet Üniversitesi Turizm Fakültesi Turizm İşletmeciliği Bölümü ile Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü iş birliğinde, Çift Anadal-Yan Dal programlarına kayıt hakkı kazanan öğrencilerin mezuniyetleri kapsamında kendilerine tanımlanan, almak ve başarmak durumunda oldukları ders yüklerini ortaya koymaktır.
KAPSAM
Madde 2. Bu Protokol Sivas Cumhuriyet Üniversitesi Turizm Fakültesi Turizm İşletmeciliği Bölümü ile Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü iş birliğinde Çift Anadal- Yan Dal programına ilişkin usul ve esasları kapsar.
DAYANAK
Madde 3. Bu Protokol; Sivas Cumhuriyet Üniversitesi Ön Lisans-Lisans Eğitim- Öğretim ve Sınav Yönetmeliği ile Sivas Cumhuriyet Üniversitesi Lisans Düzeyindeki Programlar Arasında Çift Ana Dal (ÇAP) ve Yan Dal (YAP) Programları Yönergesine dayanılarak hazırlanmıştır.
YÜKÜMLÜLÜKLER
Madde 4.
Çift Anadal
Anadalları Turizm İşletmeciliği Bölümü olup Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümünde çift anadal kayıt hakkı kazanan öğrenciler protokol kapsamında tanımlanan “eşleşen zorunlu ortak dersler” dersleri anadallarında almış ve başarmış olmaları gerekmektedir.
Turizm İşletmeciliği Bölümü öğrencileri Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümünden çift anadal lisans diploması hakkı elde edebilmek için bu protokol kapsamında kendilerine tanımlanan Turizm İşletmeciliği Bölümü öğrencilerinin Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümünden alması gereken çift anadal ek dersleri almaları ve başarılı olmaları gerekmektedir. Çift anadal ek dersleri Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümünün “zorunlu bölüm dersleri” ve “seçmeli bölüm dersleri” derslerinden oluşmaktadır.
Anadalları Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü olup Turizm İşletmeciliği Bölümünde çift anadal programına kayıt hakkı kazanan öğrenciler protokol kapsamında tanımlanan “zorunlu ortak” ve “zorunlu denk” dersleri anadallarında almış ve başarmış olmaları gerekmektedir.
Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü öğrencileri Turizm İşletmeciliği Bölümünden çift anadal diploma hakkı elde edebilmek için bu protokol kapsamında kendilerine tanımlanan Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü öğrencilerinin Turizm İşletmeciliği Bölümünde alması gereken çift anadal ek dersleri” almaları ve başarılı olmaları gerekmektedir. Çift anadal ek dersleri Turizm İşletmeciliği Bölümünün “zorunlu bölüm dersleri” ve “seçmeli bölüm dersleri” derslerinden oluşmaktadır.
Çift anadal programlarındaki öğrencilerin diploma hakkı elde edebilmek için anadallarında aldıkları “zorunlu ortak ve zorunlu denk” dersler ile çift anadal yaptıkları bölümün “zorunlu bölüm dersleri” ve “bölüm seçmeli” derslerini tamamlamış olmaları gerekmektedir.
Tablo 1 ve diğer tablolarda yer alan eşleşen ortak veya fark derslerinin ilgili yarıyılda öğrencinin programında açılmaması durumunda; öğrenci bu dersi daha sonraki yarıyıllarda alabilir veya ÇAP/YAP danışmanının inisiyatifinde eşdeğer/alternatif bir dersle değiştirilebilir. Ayrıca, muafiyet sağlanan derslerden kaynaklanan AKTS farklarının kapatılması (ek seçmeli ders aldırma veya mevcut haliyle onaylama) tamamen ÇAP/YAP danışmanının inisiyatifindedir.
Yan Dal
Turizm İşletmeciliği Bölümü öğrencileri Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümünden yan dal sertifikası hakkı elde edebilmek için bu protokol kapsamında kendilerine tanımlanan Turizm İşletmeciliği Bölümü öğrencilerinin Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümünden alması gereken yan dal ek dersleri almaları ve başarılı olmaları gerekmektedir. Yan dal ek dersleri Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümünün “zorunlu bölüm dersleri” ve “bölüm seçmeli” derslerinden oluşmaktadır.

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü öğrencileri Turizm İşletmeciliği Bölümünden yan dal sertifikası hakkı elde edebilmek için bu protokol kapsamında kendilerine tanımlanan Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü öğrencilerinin Turizm İşletmeciliği Bölümünden alması gereken yan dal ek dersleri almaları ve başarılı olmaları gerekmektedir. Yan dal ek dersleri Turizm İşletmeciliği Bölümünün “zorunlu bölüm dersleri” ve “bölüm seçmeli” derslerinden oluşmaktadır.
YÜRÜTME VE ÇEŞİTLİ HÜKÜMLER
Madde 5. Protokolde yer almayan hususlar, öncelikle ilgili mevzuatına göre, mevzuatta bulunmaması durumunda ise taraflar arasında iyi niyet, karşılıklı anlayış ve uzlaşma kuralları çerçevesinde çözümlenir.
Madde 6. Protokolle belirlenen müfredat dışından veya protokole usulen aykırı ders saydırma talepleri dikkate alınmayacaktır.
Madde 7. Bu Protokol 7 (yedi) madde ve 9 (dokuz) sayfadan ibaret olup .../.../2026 tarihinde yürürlüğe girmiştir.


1. BÖLÜM: BÖLÜMLER ARASI EŞLEŞEN (ORTAK) DERSLER
TABLO 1: ÇAP Eşleşen Zorunlu Ortak ve Denk Dersler Listesi
	Kod
	Turizm İşletmeciliği Ders Adı
	Yy
	AKTS
	Kod
	Gastronomi ve Mutfak San. Ders Adı
	Yy
	AKTS

	TUR107
	Genel Turizm
	1
	3
	GAS121
	Genel Turizm
	1
	2

	TUR113
	İşçi Sağlığı ve İş Güvenliği
	1
	2
	GAS104
	İşçi Sağlığı ve İş Güvenliği
	2
	2

	TUR115
	Temel İngilizce I
	1
	8
	GAS101
	Temel İngilizce - I
	1
	9

	TUR119
	İletişim Becerileri
	1
	2
	GAS117
	İletişim Becerileri
	1
	2

	TUR121
	Genel İşletme
	1
	3
	GAS119
	Genel İşletme
	1
	2

	TUR123
	Genel Hukuk
	1
	3
	GAS404
	İş ve Sosyal Güvenlik Hukuku
	8
	2

	UATA1001
	Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi - I
	1
	2
	UATA1001
	Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi - I
	1
	2

	UENF1100
	Temel Bilgi Teknolojileri
	1
	2
	UENF1100
	Temel Bilgi Teknolojileri
	1
	2

	UTÜR1001
	Türk Dili - I
	1
	2
	UTÜR1001
	Türk Dili - I
	1
	2

	KPD1000
	Kariyer Planlama
	2
	2
	KPD1000
	Kariyer Planlama
	2
	2

	TUR102
	Temel İngilizce - II
	2
	8
	GAS102
	Temel İngilizce - II
	2
	9

	TUR106
	Genel Pazarlama
	2
	3
	GAS112
	Turizm Pazarlaması
	2
	2

	TUR108
	İkinci Yabancı Dil I
	2
	5
	GAS215
	İkinci Yabancı Dil I
	3
	4

	TUR110
	Turizm Ekonomisi
	2
	3
	GAS114
	Turizm Ekonomisi
	2
	2

	UATA1002
	Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi - II
	2
	2
	UATA1002
	Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi - II
	2
	2

	UTÜR1002
	Türk Dili - II
	2
	2
	UTÜR1002
	Türk Dili - II
	2
	2

	TUR201
	Mesleki İngilizce - I
	3
	8
	GAS201
	Mesleki İngilizce - I
	3
	6

	TUR203
	İkinci Yabancı Dil 2
	3
	4
	GAS214
	İkinci Yabancı Dil II
	4
	4

	TUR205
	Genel Muhasebe
	3
	2
	GAS410
	Turizm İşletmelerinde Muhasebe ve Finans
	8
	3

	TUR209
	Servis Teknikleri I
	3
	3
	GAS209
	Servis Teknikleri
	3
	3

	TUR211
	Yönetim ve Organizasyon
	3
	2
	GAS203
	Yönetim ve Organizasyon
	3
	2

	TUR202
	Mesleki İngilizce - II
	4
	8
	GAS202
	Mesleki İngilizce - II
	4
	6

	TUR204
	İkinci Yabancı Dil III
	4
	4
	GAS311
	İkinci Yabancı Dil 3
	5
	4

	TUR214
	Satınalma ve Maliyet Kontrol
	4
	2
	GAS315
	Satın Alma ve Maliyet Kontrolü
	5
	2

	TUR301
	İngilizce Konuşma I
	5
	6
	GAS213
	İngilizce Konuşma 1
	3
	4

	TUR303
	Restoran Yönetimi ve Menü Planlama
	5
	4
	GAS309
	Mönü Planlama
	5
	2

	TUR307
	Girişimcilik
	5
	3
	GAS402
	Girişimcilik
	8
	3

	TUR313
	Araştırma Yöntemleri
	5
	3
	GAS408
	Araştırma Yöntemleri
	8
	3

	TUR302
	Turizmde İşbaşı Eğitimi Uygulamaları - I
	6
	30
	GAS302
	Gastronomide İşbaşı Eğitimi Uygulamaları - I
	6
	30

	TUR402
	İngilizce Konuşma II
	8
	6
	GAS210
	İngilizce Konuşma II
	4
	4

	TUR404
	İngilizce Konuşma ve Yazma
	8
	6
	GAS211
	İngilizce Okuma ve Yazma I
	3
	2

	TOPLAM
	31 Ortak Zorunlu Ders
	-
	143
	TOPLAM
	31 Ortak Zorunlu Ders
	-
	126


TABLO 2: ÇAP Eşleşen Seçmeli Ortak Dersler Listesi
	Kod
	Turizm İşletmeciliği Ders Adı
	Yy
	AKTS
	Kod
	Gastronomi ve Mutfak San. Ders Adı
	Yy
	AKTS

	TUR208S
	İnsan Kaynakları Yönetimi
	4
	2
	GAS418S
	İnsan Kaynakları Yönetimi
	8
	2

	TUR309S
	Tüketici Davranışları
	5
	2
	GAS420S
	Tüketici Davranışları
	8
	2

	TUR408S
	Proje Yönetimi
	8
	2
	GAS416S
	Proje Yönetimi
	8
	2

	TUR203S
	Mutfak Yönetimi
	3
	2
	GAS204S
	Banket Yönetimi
	4
	2

	TUR311S
	Turizmde Dijital Pazarlama
	5
	2
	GAS404S
	Dijital Gastronomi
	8
	2

	TUR206S
	Diksiyon
	4
	2
	GAS303S
	Konukla İletişim
	5
	2

	TUR404S
	Anadolu Medeniyetleri
	8
	2
	GAS410S
	Turizm Coğrafyası
	8
	2

	TUR403S
	İşbaşı Eğitim Uygulamaları Yiyecek/İçecek Hizmetleri
	7
	30
	GAS407S
	İşbaşı Eğitim Uygulamaları Servis 2
	7
	30

	TOPLAM
	8 Seçmeli Ortak Ders
	-
	44
	TOPLAM
	8 Seçmeli Ortak Ders
	-
	44


* Not: Tablo 2'de yer alan dersler, her iki bölümün müfredatında seçmeli havuzlarda karşılıklı olarak bulunmaktadır. Öğrencinin ana dalında bu derslerden birini alıp başarmış olması durumunda, ikinci ana dal programındaki ilgili seçmeli gruptan muafiyeti sağlanır; öğrenci bu dersi ana dalında almamışsa ÇAP programında ilgili seçmeli gruptan seçebilir veya havuzdaki diğer seçeneğe yönelir.
2. BÖLÜM: ÇAP - GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ ÖĞRENCİSİNİN TURİZM İŞLETMECİLİĞİ BÖLÜMÜNDEN ALACAĞI DERSLER
TABLO A.1.: ÇAP Eşleşmeyen Zorunlu Fark Dersleri
	Ders Kodu
	Ders Adı
	Yarıyıl
	AKTS
	Ders Statüsü

	TUR109
	İşletme Matematiği
	1
	3
	Zorunlu

	TUR104
	Turizm İşletmeciliği
	2
	3
	Zorunlu

	TUR112
	Turizm Coğrafyası
	2
	3
	Zorunlu

	TUR207
	Kat Hizmetleri
	3
	3
	Zorunlu

	TUR213
	Kongre ve Fuar Yönetimi
	3
	2
	Zorunlu

	TUR215
	Turizm Mevzuatı
	3
	2
	Zorunlu

	TUR206
	İstatistik
	4
	3
	Zorunlu

	TUR208
	Ön Büro Operasyonları ve Yönetimi
	4
	4
	Zorunlu

	TUR210
	Servis Teknikleri - II
	4
	3
	Zorunlu

	TUR212
	Seyahat Acen. ve Tur Operatörlüğü
	4
	2
	Zorunlu

	TUR305
	İçki Teknolojisi ve Bar Yönetimi
	5
	4
	Zorunlu

	TUR309
	İkinci Yabancı Dil 4
	5
	4
	Zorunlu

	TUR311
	Nezaket ve Protokol Kuralları
	5
	2
	Zorunlu

	TUR406
	Güncel Turizm Sorunları
	8
	4
	Zorunlu

	TUR408
	Sürdürülebilir Turizm
	8
	4
	Zorunlu

	TUR410
	Turizm Politikaları ve Pazarlama
	8
	4
	Zorunlu

	TOPLAM
	16 Zorunlu Fark Dersi
	-
	50
	AKTS


TABLO A.2.: ÇAP Alınacak Seçmeli Ders Grupları
	Seçmeli Grubu
	Grup Açıklaması ve Seçmeli Havuzu
	Yarıyıl
	AKTS
	Seçim Kuralı

	Mesleki Seçmeli Ders - I
	3. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup I (Havuz: TUR201S Otel İşletmelerinde Bilgisayar Kullanımı / TUR203S Mutfak Yönetimi)
	3
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - II
	3. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup II (Havuz: TUR205S Şehir ve Kültür / TUR207S Turizm Sosyolojisi / TUR209S Sosyal Sorumluluk ve Etik)
	3
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - III
	4. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup III (Havuz: TUR202S Alternatif Turizm / TUR204S AB ve Uluslararası Turizm Standartları)
	4
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - IV
	4. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup IV (Havuz: TUR206S Diksiyon / TUR208S İnsan Kaynakları Yönetimi)
	4
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - V
	5. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup V (Havuz: TUR301S Finansal Yönetim / TUR303S Destinasyon Yönetimi)
	5
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - VI
	5. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup VI (Havuz: TUR307S Örgütsel Davranış / TUR309S Tüketici Davranışları / TUR311S Turizmde Dijital Pazarlama)
	5
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	İşbaşı Eğitimi
	7. Yarıyıl İşbaşı Eğitimi Mesleki Seçmeli Grubu (TUR401S Önbüro / TUR403S Yiyecek-İçecek / TUR405S Kat Hizmetleri)
	7
	30
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - VIII
	8. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup VIII (Havuz: TUR402S İş ve Sosyal Güvenlik Hukuku / TUR404S Anadolu Medeniyetleri)
	8
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - IX
	8. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup IX (Havuz: TUR406S Animasyon ve Rekreasyon / TUR408S Proje Yönetimi)
	8
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - X
	8. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup X (Havuz: TUR410S Turizmde Kalite Yönetimi / TUR412S Bütçe ve Mali Tablolar Analizi)
	8
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	TOPLAM
	10 Seçmeli Grubu
	-
	48
	AKTS


3. BÖLÜM: ÇAP - TURİZM İŞLETMECİLİĞİ BÖLÜMÜ ÖĞRENCİSİNİN GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜNDEN ALACAĞI DERSLER
TABLO B.1: ÇAP Eşleşmeyen Zorunlu Fark Dersleri
	Ders Kodu
	Ders Adı
	Yarıyıl
	AKTS
	Ders Statüsü

	GAS107
	Genel Sağlık Bilgisi ve İlkyardım
	1
	2
	Zorunlu

	GAS111
	Beslenmenin Temel İlkeleri
	1
	2
	Zorunlu

	GAS113
	Restoran ve Mutfak Dizaynı
	1
	3
	Zorunlu

	GAS123
	Temel Sanat Eğitimi
	1
	2
	Zorunlu

	GAS106
	Gastronomiye Giriş
	2
	3
	Zorunlu

	GAS108
	Gıda Güvenliği ve Hijyen
	2
	3
	Zorunlu

	GAS110
	Yiyecek İçecek İşletmeciliği
	2
	2
	Zorunlu

	GAS116
	Gıda Kimyası
	2
	3
	Zorunlu

	GAS205
	Mutfak Uygulamaları - I
	3
	5
	Zorunlu

	GAS207
	Pastane Uygulamaları
	3
	2
	Zorunlu

	GAS204
	Mutfak Uygulamaları - II
	4
	5
	Zorunlu

	GAS206
	Türk Mutfağı
	4
	4
	Zorunlu

	GAS208
	İngilizce Okuma ve Yazma II
	4
	2
	Zorunlu

	GAS212
	Gıda Mikrobiyolojisi
	4
	3
	Zorunlu

	GAS301
	İngilizce Konuşma 3
	5
	4
	Zorunlu

	GAS303
	Soğuk Mutfak
	5
	3
	Zorunlu

	GAS305
	Dünya Mutfakları
	5
	3
	Zorunlu

	GAS307
	İleri Mutfak Uygulamaları
	5
	3
	Zorunlu

	GAS313
	Yiyecek İçecek Stilistliği ve Fotoğrafçılık
	5
	3
	Zorunlu

	GAS317
	Yiyecek ve İçecek İşletmeleri Otomasyonu
	5
	2
	Zorunlu

	GAS406
	Sosyal Sorumluluk ve Meslek Etik
	8
	3
	Zorunlu

	GAS412
	Duyusal Analiz
	8
	3
	Zorunlu

	GAS414
	Gıda Mevzuatı ve Kalite Güvence Standartları
	8
	3
	Zorunlu

	TOPLAM
	23 Zorunlu Fark Dersi
	-
	68
	AKTS


TABLO B.2: ÇAP Alınacak Seçmeli Ders Grupları (10 Seçmeli Grubu - 48 AKTS)
	Seçmeli Grubu
	Grup Açıklaması ve Seçmeli Havuzu
	Yarıyıl
	AKTS
	Seçim Kuralı

	Mesleki Seçmeli Ders - I
	3. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup I (Havuz: GAS201S Osmanlı Mutfağı / GAS203S Çikolata Yapım Teknikleri)
	3
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - II
	4. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup II (Havuz: GAS202S Fermantasyon Teknikleri / GAS204S Banket Yönetimi / GAS206S Ekmek Yapım Teknikleri)
	4
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - III
	5. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup III (Havuz: GAS301S Nezaket ve Protokol Kuralları / GAS303S Konukla İletişim)
	5
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - IV
	5. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup IV (Havuz: GAS305S Et İşleme Teknikleri / GAS307S İçki Teknolojisi ve Bar Yönetimi)
	5
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	İşbaşı Eğitimi
	7. Yarıyıl İşbaşı Eğitimi Mesleki Seçmeli Grubu (GAS401S Sıcak Mutfak / GAS403S Soğuk Mutfak / GAS405S Pastane / GAS407S Servis)
	7
	30
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - VI
	8. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup VI (Havuz: GAS402S Gastronomide Güncel Eğilimler / GAS404S Dijital Gastronomi)
	8
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - VII
	8. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup VII (Havuz: GAS406S Sürdürülebilir Gastronomi / GAS408S Atık Yönetimi)
	8
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - VIII
	8. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup VIII (Havuz: GAS410S Turizm Coğrafyası / GAS412S Toplu Beslenme Sistemleri)
	8
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir

	Mesleki Seçmeli Ders - IX
	8. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup IX (Havuz: GAS414S Stratejik Yönetim / GAS416S Proje Yönetimi)
	8
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir 

	Mesleki Seçmeli Ders - X
	8. Yarıyıl Mesleki Seçmeli Grup X (Havuz: GAS418S İnsan Kaynakları Yönetimi / GAS420S Tüketici Davranışları)
	8
	2
	Gruptan 1 Ders Seçilir 

	TOPLAM
	10 Seçmeli Grubu
	-
	48
	AKTS


4. BÖLÜM: YAN DAL (YAP) EĞİTİM-ÖĞRETİM PLANI VE DERS LİSTELERİ
TABLO C: Turizm İşletmeciliği Bölümü Öğrencilerinin Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümünden Alacağı Yan Dal Dersleri
	Ders Kodu
	Ders Adı ve Seçmeli Havuzu
	Yy
	T+U
	Kredi
	AKTS

	GAS106
	Gastronomiye Giriş
	2
	2+0
	2
	3

	GAS205
	Mutfak Uygulamaları - I
	3
	2+3
	3
	5

	GAS204
	Mutfak Uygulamaları - II
	4
	2+3
	3
	5

	GAS206
	Türk Mutfağı
	4
	2+2
	3
	4

	GAS303
	Soğuk Mutfak
	5
	2+1
	2
	3

	GAS307
	İleri Mutfak Uygulamaları
	5
	2+2
	3
	3

	Mesleki Seçmeli - I
	3./4. Yarıyıl Seçmeli Havuzu (GAS201S / GAS203S / GAS206S)
	3/4
	2+0
	2
	2

	Mesleki Seçmeli - II
	5./8. Yarıyıl Seçmeli Havuzu (GAS301S / GAS402S / GAS406S)
	5/8
	2+0
	2
	2

	TOPLAM
	YAN DAL PROGRAMI (8 Ders)
	-
	-
	20
	27


TABLO D: Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü Öğrencilerinin Turizm İşletmeciliği Bölümünden Alacağı Yan Dal Dersleri
	Ders Kodu
	Ders Adı ve Seçmeli Havuzu
	Yy
	T+U
	Kredi
	AKTS

	TUR109
	İşletme Matematiği
	1
	2+0
	2
	3

	TUR104
	Turizm İşletmeciliği
	2
	2+0
	2
	3

	TUR207
	Kat Hizmetleri
	3
	2+1
	2
	3

	TUR208
	Ön Büro Operasyonları ve Yönetimi
	4
	2+2
	3
	4

	TUR210
	Servis Teknikleri - II
	4
	2+1
	2
	3

	TUR305
	İçki Teknolojisi ve Bar Yönetimi
	5
	2+2
	3
	4

	TUR410
	Turizm Politikaları ve Pazarlama
	8
	2+2
	3
	4

	Mesleki Seçmeli - I
	3./4. Yarıyıl Seçmeli Havuzu (TUR201S / TUR202S / TUR207S)
	3/4
	2+0
	2
	2

	Mesleki Seçmeli - II
	5./8. Yarıyıl Seçmeli Havuzu (TUR303S / TUR406S / TUR410S)
	5/8
	2+0
	2
	2

	TOPLAM
	YAN DAL PROGRAMI (9 Ders)
	-
	-
	21
	28
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