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Ders Planı Oluşturuldu:22.05.2026 aSc k12 Bilişim Ders Planlama

TURİZM PAZARLAMASI

Ş. KARACA

303,301,201,204

GIDA GÜVENLİĞİ ve
HİJYEN

M. YILMAZ

201,205,301,303

5İ ORTAK DERSLER

CUZEM

102,103,201, 202, 301,303,204
206

TEMEL İNGİLİZCE-II

A.BAŞTAN

303,301,202

GASTRONOMİYE GİRİŞ

E. ÖZKAN ÖNEM

201,301,303,204

YİYECEK İÇECEK
İŞLETMECİLİĞİ

Ö.AKIN

201,301,303,204

TURİZM EKONOMİSİ

S. BOLAYIR

201,205,301,303

GIDA KİMYASI

E. HASTAOĞLU

201,301,303,204

İŞÇİ SAĞLIĞI ve İŞ
GÜVENLİĞİ

B.BAYSAL BAKAY

303,301,201,204

01.06.2026
PAZARTESİ

02.06.2026
SALI

03.06.2026
ÇARŞAMBA

04.06.2026
PERŞEMBE

05.06.2026
CUMA

08.06.2026
PAZARTESİ

09.06.2026
SALI

10.06.2026
ÇARŞAMBA

11.06.2026
PERŞEMBE

12.06.2026
CUMA

09.00- 09.50 10.00-10.50 11.00-11.50 12.00-12.50 13.00-13.50 14.00-14.50 15.00-15.50 16.00-16.50

GASTRONOMİ ve MUTFAK SANATLARI 1.SINIF



SİVAS - MERKEZ / Sivas Cumhuriyet Üniversitesi Turizm Fakültesi

Ders Planı Oluşturuldu:22.05.2026 aSc k12 Bilişim Ders Planlama

İNGİLİZCE OKUMA ve
YAZMA-II

D.YAVUZ

303,301

GIDA MİKROBİYOLOJİSİ

M. YILMAZ

201,301,303,204,206

İNGİLİZCE KONUŞMA-II
G.OSOYDAN

102

İNGİLİZCE KONUŞMA-II
Z.ŞEKERTEKİN

103

MUTFAK UYGULAMALARI-II

E. ÖZKAN ÖNEM

303,301,201,204

EKMEK YAPIM TEKNİKLERİ
R.BÖLÜKBAŞ

205,206

BANKET YÖNETİMİ
Ö.AKIN

303

FERMANTASYON TEKNİKLERİ
E. HASTAOĞLU

301

MESLEKİ İNGİLİZCE-II

N.M. KEKLİK

201,301,303,202

İNGİLİZCE OKUMA ve
YAZMA-II

E. TUNÇER GÜNAY

102,103

TÜRK MUTFAĞI

B. ALTINTAŞ

201,301,303,203

İKİNCİ YABANCI DİL- II ALM
A.BAŞTAN

301,303,202

İKİNCİ YABANCI DİL- II RUSÇA
M. KAYA

201

01.06.2026
PAZARTESİ

02.06.2026
SALI

03.06.2026
ÇARŞAMBA

04.06.2026
PERŞEMBE

05.06.2026
CUMA

08.06.2026
PAZARTESİ

09.06.2026
SALI

10.06.2026
ÇARŞAMBA

11.06.2026
PERŞEMBE

12.06.2026
CUMA

09.00- 09.50 10.00-10.50 11.00-11.50 12.00-12.50 13.00-13.50 14.00-14.50 15.00-15.50 16.00-16.50

GASTRONOMİ ve MUTFAK SANATLARI 2.SINIF
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İŞ ve SOSYAL GÜVENLİK HUKUKU

T. KIR

303,301

TOPLU BESLENME
SİSTEMLERİ

İ.T. ŞEKER

301

TURİZM COĞRAFYASI
H. KOÇ

206

DUYUSAL ANALİZ

M. YILMAZ

301,303 İNSAN KAYNAKLARI
YÖNETİMİ

M. IŞKIN

303

TÜKETİCİ DAVRANIŞLARI
Ş. KARACA

301

SOSYAL SORUMLULUK
ve MESLEK ETİĞİ

R.BÖLÜKBAŞ

102

DİJİTAL GASTRONOMİ
İ.T. ŞEKER

204

GASTRONOMİDE GÜNCEL
EĞİLİMLER

R.BÖLÜKBAŞ

303

TURİZM İŞLETMELERİNDE
MUHASEBE ve FİNANS

B. ÇAKMAK SEL

301,303

GİRİŞİMCİLİK

İ.T. ŞEKER

303,301

ATIK YÖNETİMİ
N.M. KEKLİK

303

SÜRDÜRÜLEBİLİR
GASTRONOMİ

E. HASTAOĞLU

204
PROJE YÖNETİMİ

E. ÖZKAN ÖNEM

PROJE YÖNETİMİ
E. HASTAOĞLU

PROJE YÖNETİMİ
M. YILMAZ

PROJE YÖNETİMİ
İ.T. ŞEKER

PROJE YÖNETİMİ
N.M. KEKLİK

PROJE YÖNETİMİ
R.BÖLÜKBAŞ

GIDA MEVZUATI ve
KALİTE GÜVENCE
STANDARTLARI

E. HASTAOĞLU

301,303

01.06.2026
PAZARTESİ

02.06.2026
SALI

03.06.2026
ÇARŞAMBA

04.06.2026
PERŞEMBE

05.06.2026
CUMA

08.06.2026
PAZARTESİ

09.06.2026
SALI

10.06.2026
ÇARŞAMBA

11.06.2026
PERŞEMBE

12.06.2026
CUMA

09.00- 09.50 10.00-10.50 11.00-11.50 12.00-12.50 13.00-13.50 14.00-14.50 15.00-15.50 16.00-16.50

GASTRONOMİ ve MUTFAK SANATLARI 4.SINIF
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BÜTÇE ve MALİ
TABLOLAR ANALİZİ

H.İ. YÜNLÜ

203

İKİNCİ YABANCI DİL-ALMl

A.A.SOLAKER

101

SEYAHAT İŞLETMECİLİĞİ
VE TUR OPERATÖRLÜĞÜ

Ö.AKIN

206

DUYUSAL ANALİZ

M. YILMAZ

301,303

MOLEKÜLER ve FÜZYON
MUTFAĞI

M. YILMAZ

102

SATIN ALMA ve MALIYET
KONTROL

R.BÖLÜKBAŞ

102

GİRİŞİMCİLİK

İ.T. ŞEKER

303,301

OTOMASYON ve STOK KONTROLÜ

İ.T. ŞEKER

101

BİTİRME TEZİ ve SEMİNER

M. YILMAZ

102

TEMEL İSTATİSTİK

M. YILMAZ

103

01.06.2026
PAZARTESİ

02.06.2026
SALI

03.06.2026
ÇARŞAMBA

04.06.2026
PERŞEMBE

05.06.2026
CUMA

08.06.2026
PAZARTESİ

09.06.2026
SALI

10.06.2026
ÇARŞAMBA

11.06.2026
PERŞEMBE

12.06.2026
CUMA

09.00- 09.50 10.00-10.50 11.00-11.50 12.00-12.50 13.00-13.50 14.00-14.50 15.00-15.50 16.00-16.50

ALTTAN GASTRONOMİ ve MUTFAK SANATLARI


