
SİVAS - MERKEZ / Sivas Cumhuriyet Üniversitesi Turizm Fakültesi

S.C.Ü TURİZM FAKÜLTESİ DERS PLAN KOORDİNATÖRLÜĞÜ aSc k12 Bilişim Ders Planlama

RUSÇA 2
ESMİRA MEHDİYEV303

RS

ALMANCA 2
ŞENAY KIRGIZ205

AL

FRANSIZCA 2
NEZİHE KARA204

FR

Pazartesi

Salı

Çarşamba

Perşembe

Cuma

08:00-08:50

8:00
8:50

09:00-09:50

9:00
9:50

10:00-10:50

10:00
10:50

11:00-11:50

11:00
11:50

13:00-13:50

13:00
13:50

14:00-14:50

14:00
14:50

15:00-15:50

15:00
15:50

16:00-16:50

16:00
16:50

17:00-17:50

17:00
17:50

18:00-18:50

18:00
18:50

19:00-19:50

19:00
19:50

20:00-20:50

20:00
20:50

21:00-21:50

21:00
21:50

22:00-22:50

22:00
22:50

ESKİ MÜFREDAT- Gastronomi 2.Sınıf
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S.C.Ü TURİZM FAKÜLTESİ DERS PLAN KOORDİNATÖRLÜĞÜ aSc k12 Bilişim Ders Planlama

BESİN GÜVENLİĞİ VE
HİJYEN

MERAL YILMAZ102

OSMANLI MUTFAĞI

MERAL YILMAZ103

SEÇMELİ MESLEKİ
RUSÇA 2ESMİRA MEHDİYEV

RS

SEÇMELİ MESLEKİ
ALMANCA 2ŞEHNAZ IŞIK

AL

SEÇMELİ MESLEKİ
FRANSIZCA 2GÜLAY GÜLER

FR

Pazartesi

Salı

Çarşamba

Perşembe

Cuma

08:00-08:50

8:00
8:50

09:00-09:50

9:00
9:50

10:00-10:50

10:00
10:50

11:00-11:50

11:00
11:50

13:00-13:50

13:00
13:50

14:00-14:50

14:00
14:50

15:00-15:50

15:00
15:50

16:00-16:50

16:00
16:50

17:00-17:50

17:00
17:50

18:00-18:50

18:00
18:50

19:00-19:50

19:00
19:50

20:00-20:50

20:00
20:50

21:00-21:50

21:00
21:50

22:00-22:50

22:00
22:50

ESKİ MÜFREDAT-Gastronomi 3.Sınıf
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S.C.Ü TURİZM FAKÜLTESİ DERS PLAN KOORDİNATÖRLÜĞÜ aSc k12 Bilişim Ders Planlama

İŞÇİ SAĞLIĞI VE İŞ
GÜVENLİĞİ

NİHAN ARSLAN206

TEMEL İNGİLİZCE 2/
YOĞUN İNGİLİZCE 2

AHU NEŞE GÜVEN
ULUDAĞ205

TEMEL İNGİLİZCE 2
YOĞUN İNGİLİZCE 2

AHU NEŞE GÜVEN
ULUDAĞ205

TEMEL
İSTATISTIK

DİLEK
ŞAHİN202

TEMEL İSTATISTIK

DİLEK ŞAHİN202

GENEL PAZARLAMA

ŞÜKRAN KARACA201

TEMEL İNGİLİZCE 2
YOĞUN İNGİLİZCE 2

AHU NEŞE GÜVEN
ULUDAĞ205

GENEL TURİZM EKONOMİSİ
TURİZM EKONOMİSİ

DİLEK ŞAHİN

GENEL TURİZM

ÖZLEM AKIN206

ATATÜRK İLKELERİ VE
İNKILAP TARİHİ-II

CUZEMUZAKTAN

TÜRK DİLİ 2

CUZEMUZAKTAN

KARİYER
PLANLAMA

ESRA
ÖZKAN
ÖNEM

GASTRONOMİYE GİRİŞ

ESRA ÖZKAN ÖNEM

Pazartesi

Salı

Çarşamba

Perşembe

Cuma

08:00-08:50

8:00
8:50

09:00-09:50

9:00
9:50

10:00-10:50

10:00
10:50

11:00-11:50

11:00
11:50

13:00-13:50

13:00
13:50

14:00-14:50

14:00
14:50

15:00-15:50

15:00
15:50

16:00-16:50

16:00
16:50

17:00-17:50

17:00
17:50

18:00-18:50

18:00
18:50

19:00-19:50

19:00
19:50

20:00-20:50

20:00
20:50

21:00-21:50

21:00
21:50

22:00-22:50

22:00
22:50

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 1.Sınıf
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S.C.Ü TURİZM FAKÜLTESİ DERS PLAN KOORDİNATÖRLÜĞÜ aSc k12 Bilişim Ders Planlama

FERMANTASYON
TEKNİKLERİ

EMRE HASTAOĞLU101

ARAŞTIRMA
YÖNTEMLERİ

MUSTAFA IŞKIN

HELAL GIDA VE HELAL
TURİZM

İBRAHİM ŞEKER

GIDA MİKROBİYOLOJİS
İ

MERAL YILMAZ201

TATLI VE PASTACILIK
BAYRAM ALTINTAŞ105

1
TÜRK MUTFAĞI
MUHAMMED YILDIZ106

1
MUTFAK UYGULAMALARI 2

ESRA ÖZKAN ÖNEM106

1

MUTFAK
UYG TEO

ESRA
ÖZKAN
ÖNEM205

MESLEKI İNGILIZCE 2/
YOĞUN İNGİLİZCE-4

AHU NEŞE GÜVEN
ULUDAĞ202

GENEL HUKUK
HUKUKA GİRİŞ

H İBRAHİM YÜNLÜ

MUTFAK UYGULAMALARI 2
ESRA ÖZKAN ÖNEM106

2
TÜRK MUTFAĞI
MUHAMMED YILDIZ

2
TATLI VE PASTACILIK

BAYRAM ALTINTAŞ105

2

MESLEKI İNGILIZCE 2/
YOĞUN İNGİLİZCE-4

AHU NEŞE GÜVEN
ULUDAĞ

MUTFAK UYGULAMALARI 2
ESRA ÖZKAN ÖNEM106

3
TATLI VE PASTACILIK

BAYRAM ALTINTAŞ105

3
TÜRK MUTFAĞI
MUHAMMED YILDIZ106

3
SATIN ALMA VE

MALİYET KONTROL

H İBRAHİM YÜNLÜ201

TÜRK
MUTFAĞI
TEORİK

MUHAMMED
YILDIZMUTFAK UYGULAMALARI 2

ESRA ÖZKAN ÖNEM106

4
TATLI VE PASTACILIK

BAYRAM ALTINTAŞ105

4
TÜRK MUTFAĞI
MUHAMMED YILDIZ106

4

TATLI
PASTACILI
K TEORİK

BAYRAM
ALTINTAŞ102

SATIN ALMA VE
MALİYET KONTROL

H İBRAHİM YÜNLÜ202

Pazartesi

Salı

Çarşamba

Perşembe

Cuma

08:00-08:50

8:00
8:50

09:00-09:50

9:00
9:50

10:00-10:50

10:00
10:50

11:00-11:50

11:00
11:50

13:00-13:50

13:00
13:50

14:00-14:50

14:00
14:50

15:00-15:50

15:00
15:50

16:00-16:50

16:00
16:50

17:00-17:50

17:00
17:50

18:00-18:50

18:00
18:50

19:00-19:50

19:00
19:50

20:00-20:50

20:00
20:50

21:00-21:50

21:00
21:50

22:00-22:50

22:00
22:50

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2.Sınıf
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S.C.Ü TURİZM FAKÜLTESİ DERS PLAN KOORDİNATÖRLÜĞÜ aSc k12 Bilişim Ders Planlama

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf204

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf205

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf206

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf206

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf204

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf204

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf206

Pazartesi

Salı

Çarşamba

Perşembe

Cuma

08:00-08:50

8:00
8:50

09:00-09:50

9:00
9:50

10:00-10:50

10:00
10:50

11:00-11:50

11:00
11:50

13:00-13:50

13:00
13:50

14:00-14:50

14:00
14:50

15:00-15:50

15:00
15:50

16:00-16:50

16:00
16:50

17:00-17:50

17:00
17:50

18:00-18:50

18:00
18:50

19:00-19:50

19:00
19:50

20:00-20:50

20:00
20:50

21:00-21:50

21:00
21:50

22:00-22:50

22:00
22:50

Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf



SİVAS - MERKEZ / Sivas Cumhuriyet Üniversitesi Turizm Fakültesi 102

S.C.Ü TURİZM FAKÜLTESİ DERS PLAN KOORDİNATÖRLÜĞÜ aSc k12 Bilişim Ders Planlama

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

II-Ö. Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf201

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

II-Ö. Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf201

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

II-Ö. Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf204

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

II-Ö. Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf103

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

II-Ö. Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

II-Ö. Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

II-Ö. Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf202

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

II-Ö. Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

II-Ö. Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf201

İŞBAŞI EĞİTİMİ UYGULAMALARI 1

II-Ö. Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf205

Pazartesi

Salı

Çarşamba

Perşembe

Cuma

08:00-08:50

8:00
8:50

09:00-09:50

9:00
9:50

10:00-10:50

10:00
10:50

11:00-11:50

11:00
11:50

13:00-13:50

13:00
13:50

14:00-14:50

14:00
14:50

15:00-15:50

15:00
15:50

16:00-16:50

16:00
16:50

17:00-17:50

17:00
17:50

18:00-18:50

18:00
18:50

19:00-19:50

19:00
19:50

20:00-20:50

20:00
20:50

21:00-21:50

21:00
21:50

22:00-22:50

22:00
22:50

II-Ö. Gastronomi ve Mutfak Sanatları 3.Sınıf
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S.C.Ü TURİZM FAKÜLTESİ DERS PLAN KOORDİNATÖRLÜĞÜ aSc k12 Bilişim Ders Planlama

MESLEKI
İNGILIZCE

4

MAHMUT
KAYA206

MESLEKI
İNGILIZCE

4

MAHMUT
KAYA206

TOPLU BESLENME
SİSTEMLERİ

İBRAHİM ŞEKER

BİTİRME PROJESİ

EMRE HASTAOĞLU / MERAL YILMAZ /
İBRAHİM ŞEKER

GIRIŞIMCILIK 2

TUBA GÜLCEMAL201

SAĞLIK OTELCİLİK
UYGULAMALARI

(BİLİMSEL HAZIRLIK)

MUHAMMED YILDIZ103

YİY-İÇ İŞL SÜSLEME
SANATLARI

BAYRAM ALTINTAŞ201

TURİZM İŞLETMELERİ
NDE STRATEJİK

YÖNETİM

MUSTAFA IŞKIN103

İNSAN KAYNAKLARI
YÖNETİMİ

MUSTAFA IŞKIN

ANİMASYON VE
REKREASYON

AHMET MAHİROĞULLARI103

A

SPOR TURİZMİ

EBRU ÖZHAN

B

Pazartesi

Salı

Çarşamba

Perşembe

Cuma

08:00-08:50

8:00
8:50

09:00-09:50

9:00
9:50

10:00-10:50

10:00
10:50

11:00-11:50

11:00
11:50

13:00-13:50

13:00
13:50

14:00-14:50

14:00
14:50

15:00-15:50

15:00
15:50

16:00-16:50

16:00
16:50

17:00-17:50

17:00
17:50

18:00-18:50

18:00
18:50

19:00-19:50

19:00
19:50

20:00-20:50

20:00
20:50

21:00-21:50

21:00
21:50

22:00-22:50

22:00
22:50

II-Ö. Gastronomi ve Mutfak Sanatları 4.Sınıf


