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Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü Lisans Programı 2018/2019 Eğitim Öğretim Yılı Ders Planı
	Birinci Yıl

	1.Çeyrek Ders Planı
	2.Çeyrek Ders Planı
	3.Çeyrek Ders Planı

	Kodu
	Ders
	Tür
	T+U
	K
	AKTS
	Kodu
	Ders
	Tür
	T+U
	K
	AKTSS
	Kodu
	Ders
	Tür
	T+U
	K
	AKTS

	TUR

1101
	Temel İngilizce I
	Z
	10+0
	5
	6
	TUR

1201
	Temel İngilizce II
	Z
	10+0
	5
	6
	TUR

1301
	Temel İngilizce III
	Z
	10+0
	5
	6

	UTUR 1001
	Türk Dili I
	Z
	4+0
	2
	3
	TUR

2102
	İşletme Matematiği
	Z
	4+0
	2
	2
	UTUR 1002
	Türk Dili II
	Z
	4+0
	2
	3

	UATA 1001
	A.İ.İ.T  I
	Z
	4+0
	2
	3
	TUR

1302
	Genel Pazarlama
	Z
	4+0
	2
	3
	UATA 1002
	A.İ.İ.T II
	Z
	4+0
	2
	3

	TUR 1202
	Turizmde İşletme Bilgisi
	Z
	6+0
	3
	3
	GAS

1201
	Beslenmenin Temel İlkeleri Güvenliği
	Z
	4+0
	2
	3
	TUR

1102
	Genel Turizm Ekonomisi
	Z
	6+0
	3
	3

	TUR

1203
	İletişim Becerileri
	Z
	4+0
	2
	3
	GAS

1202
	Gastronomiye Giriş
	Z
	4+0
	2
	3
	TUR

1103
	Genel Turizm
	Z
	4+0
	2
	3

	TUR

3105
	Genel Sağlık Bilgisi ve İlkyardım
	Z
	4+0
	2
	2
	TUR

1205
	İşçi Sağlığı ve İş Güvenliği
	Z
	4+0
	2
	3
	TUR

2202
	Temel İstatistik
	Z
	4+0
	2
	2

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Toplam
	32+0
	16
	20
	
	Toplam
	30+0
	15
	20
	
	Toplam
	32+0
	16
	20


1.Çeyrek Ders Planı =10 Hafta Ders (50 gün) +1 Hafta Ara Sınav +1 Hafta Dönem Sonu Sınavı + 1 Hafta Tatil

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü Lisans Programı 2018/2019 Eğitim Öğretim Yılı Ders Planı
	İkinci Yıl

	4.Çeyrek Ders Planı
	5.Çeyrek Ders Planı
	6.Çeyrek Ders Planı

	Kodu
	Ders
	Tür
	T+U
	K
	AKTS
	Kodu
	Ders
	Tür
	T+U
	K
	AKTS
	Kodu
	Ders
	Tür
	T+U
	K
	AKTS

	GAS 2101
	Mesleki İngilizce I
	Z
	10+0
	5
	6
	GAS 2201
	Mesleki İngilizce II
	Z
	10+0
	5
	6
	GAS 2301
	Sektörel Uygulamalar
	Z
	12+36
	15
	20

	TUR 1204
	Genel Turizm Muhasebesi
	Z
	6+0
	3
	5
	GAS 2202
	Gıda Mikrobiyolojisi
	Z
	4+0
	2
	2
	
	
	
	
	
	

	GAS 2102
	Gıda Kimyası
	Z
	4+0
	2
	3
	TUR 2104
	Nezaket Kuralları ve Protokol
	Z
	2+0
	1
	1
	
	
	
	
	
	

	GAS 2103
	Mutfak Uygulamaları I*
	Z
	4+4
	3
	3
	TUR 2103
	Genel Hukuk
	Z
	4+0
	2
	3
	
	
	
	
	
	

	GAS

3104
	Temel Sanat Eğitimi 
	Z
	4+0
	2
	3
	GAS 2203
	Mönü Planlama ve Yönetimi
	Z
	2+0
	1
	2
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	GAS 2204
	Mutfak Uygulamaları II
	Z
	4+4
	3
	3
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	GAS 2205
	Satın Alma ve Maliyet Kontrol
	Z
	4+0
	2
	3
	
	
	
	
	
	

	
	Toplam
	28+4
	15
	20
	
	Toplam
	30+4
	16
	20
	
	Toplam
	
	12+36
	15
	20


*Mutfak Uygulamaları I dersinden başarılı olamayan öğrenci Mutfak Uygulamaları II dersi alamayacak, Mutfak Uygulamaları II dersini alamayan öğrenci Sektörel Uygulama dersi alamayacaktır.

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü Lisans Programı 2018/2019 Eğitim Öğretim Yılı Ders Planı
	Üçüncü Yıl

	7.Çeyrek Ders Planı
	8.Çeyrek Ders Planı
	9.Çeyrek Ders Planı

	Kodu
	Ders
	Tür
	T+U
	K
	AKTS
	Kodu
	Ders
	Tür
	T+U
	K
	AKTS
	Kodu
	Ders
	Tür
	T+U
	K
	AKTS

	TUR 3101
	İkinci Yabancı Dil I
	Z
	10+0
	5
	6
	TUR 3202
	İkinci Yabancı Dil II
	Z
	10+0
	5
	6
	GAS

3301
	İşbaşı Uygl
	Z
	12+36
	15
	20

	GAS

3101
	Türkiye Lezzet Coğrafyası 
	Z
	4+0
	2
	2
	GAS 3201
	Profesyonel Yemek Sunumu
	Z
	4+0
	2
	2
	
	
	
	
	
	

	GAS

3102
	İleri Mutfak Uygulamaları I
	Z
	4+4
	3
	3
	GAS 3202
	İleri Mutfak Uygulamaları II
	Z
	4+4
	3
	3
	
	
	
	
	
	

	TUR

2203
	Gastronomide Bilgisayar Kullanımı
	Z
	2+4
	2
	3
	GAS 3203
	Yiyecek ve İçecek Servis Uygulamaları
	Z
	2+8
	3
	3
	
	
	
	
	
	

	TUR

3211
	Girişimcilik
	Z
	4+0
	2
	3
	TUR 4105
	Yönetim ve Organizasyon
	Z
	4+0
	2
	3
	
	
	
	
	
	

	
	Seçmeli I
	S
	
	2
	3
	
	Seçmeli II
	S
	
	2
	3
	
	
	
	
	
	

	
	Toplam
	
	24+8
	16
	20
	
	Toplam
	
	24+12
	17
	20
	
	Toplam
	
	12+36
	15
	20

	
	Seçmeli Dersler
	
	
	
	
	
	Seçmeli Dersler
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	GAS 3103
	Soğuk Mutfak
	S
	2+4
	2
	3
	GAS

3204
	Sirke ve Turşu Teknolojileri
	S
	2+4
	2
	3
	
	
	
	
	
	

	GAS 3104
	Sıcak Mutfak
	S
	2+4
	2
	3
	GAS 3205
	Et Tekn. Ve Marinasyon
	S
	2+4
	2
	3
	
	
	
	
	
	

	GAS

3105
	Unlu Mamuller
	S
	2+4
	2
	3
	GAS 3206
	Ekmek Yapım Tekn.
	S
	2+4
	2
	3
	
	
	
	
	
	

	GAS

3106
	Alacart Mutfak
	S
	2+4
	2
	3
	GAS 3207
	Izgara Teknikleri
	S
	2+4
	2
	3
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	GAS 3208
	Sağlıklı Beslenme
	S
	4+0
	2
	3
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	GAS 3209
	Helal Gıda ve Helal Turizm
	S
	4+0
	2
	3
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	GAS 3210
	Mezeler ve Salatalar
	S
	2+4
	2
	3
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	GAS 3211
	Baharatlar ve Soslar
	S
	4+0
	2
	3
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	GAS 3212


	Pastacılık
	S
	2+4
	2
	3
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	TUR 4210
	F&B Banket
	S
	4+0
	2
	3
	
	
	
	
	
	


Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü Lisans Programı 2018/2019 Eğitim Öğretim Yılı Ders Planı
	Dördüncü Yıl

	10.Çeyrek Ders Planı
	11.Çeyrek Ders Planı
	12.Çeyrek Ders Planı

	Kodu
	Ders
	Tür
	T+U
	K
	AKTS
	Kodu
	Ders
	Tür
	T+U
	K
	AKTS
	Kodu
	Ders
	Tür
	T+U
	K
	AK TS

	TUR

4101
	İkinci Yabancı Dil III
	Z
	10+0
	5
	6
	TUR 4201
	İkinci Yabancı Dil IV
	Z
	10+0
	5
	6
	TUR 4301
	İkinci Yabancı Dil V
	Z
	10+0
	5
	6

	GAS 4101
	Yöresel Türk Mutfağı
	Z
	4+4
	3
	3
	GAS

4201
	Bitirme Tezi I
	Z
	2+4
	2
	4
	GAS 4301
	Bitirme Tezi II
	Z
	2+8
	3
	4

	TUR 3102
	Araştırma Yöntemleri
	Z
	4+0
	2
	3
	GAS 4202
	Seminer I
	Z
	2+0
	1
	1
	GAS 4302
	Seminer II
	Z
	2+0
	1
	1

	TUR 4302
	Proje Hazırlama ve Yönetimi
	Z
	2+4
	2
	3
	TUR 4204
	İnsan Kynk. Yönetimi
	Z
	4+0
	2
	3
	TUR 4104
	Bütçe ve Mali Tablolar Analizi
	Z
	4+0
	2
	3

	GAS 4102
	Restaurant ve Mutfak Dizaynı ve Temizliği
	Z
	4+0
	2
	2
	GAS 4203
	Otomasyon ve Stok Kontrolü
	Z
	4+0
	2
	3
	
	Seçmeli Ders VI
	S
	
	2
	3

	
	Seçmeli Ders IV
	S
	
	2
	3
	
	Seçmeli Ders V
	S
	
	2
	3
	
	Seçmeli Ders VII
	S
	
	2
	3

	
	Toplam
	
	24+8
	16
	20
	
	Toplam
	
	22+4
	14
	20
	
	Toplam
	
	18+8
	15
	20

	
	Seçmeli Dersler
	
	
	
	
	
	Seçmeli Dersler
	
	
	
	
	
	Seçmeli Dersler
	
	
	
	

	GAS 4103
	Dünya Mutfağı Salataları
	S
	2+4
	2
	3
	GAS 4204
	Duyusal Analiz& Gurmelik
	S
	4+0
	2
	3
	GAS 4303
	Yeni Ürün Geliştirme
	S
	4+0
	2
	3

	GAS 4104
	Büfe Tasarımı ve Kahvaltı
	S
	2+4
	2
	3
	GAS 4205
	Avrupa Mutfağı
	S
	2+4
	2
	3
	GAS 4304
	Gıda Katkı Maddeleri
	S
	4+0
	2
	3

	GAS 4105
	Osmanlı Mutfağı
	S
	2+4
	2
	3

3
	GAS 4206
	Dekor ve Süsleme
	S
	2+4
	2
	3
	GAS 4305
	Uzak Doğu Mutfağı
	S
	2+4
	2
	3

	GAS 4106
	Vegan Mutfağı
	S
	2+4
	2
	3
	GAS 4207
	Su Ürünleri
	S
	2+4
	2
	3
	GAS 4306
	Sosyal Sorumluluk ve Etik
	S

	4+0
	2
	3

	GAS 4107
	Çikolata ve Şekerleme
	S
	2+4
	2
	3

3
	
	
	
	
	
	
	GAS 4307
	Mayalı Ürünler
	S
	2+4
	2
	3

	GAS 4108
	Türk ve Dünya Tatlıları
	S
	2+4
	2
	3
	
	
	
	
	
	
	GAS 4308
	Yarışma ve Spor Mutfağı
	S
	2+4
	2
	3

	GAS 4109
	Moleküler ve Füzyon Mutfağı
	S
	2+4
	2
	3
	
	
	
	
	
	
	TUR 4309
	Restoran Yönetimi
	S
	4+0
	2
	3

	GAS 4110
	Sokak Yemekleri
	S
	4+0
	2
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


4

